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Porretærte
Tærtedej:

                 200 gr. mel

                 100 gr. smør

                 2 æg

                 1 tsk. Salt

                 2½ spsk. Koldt vand

Fyld:        ca. 400 gr. porrer

                 50 gr. smør

                 3 æg

                 Salt og peber

                 Lidt muskatnød

                 4 dl. Mælk

Smørret smuldres i melet og dejen æltes sammen med æggene, salt og koldt vand.

Porrerne renses, skæres i skiver og kommes i en gryde med smeltet smør. De svitses i ca. 5 minutter uden at brunes.

Tærtedejen rulles ud og lægges i den smurte tærteform, den trykkes godt til og den overskydende dej trykkes mod formens kant. Dejen prikkes med en gaffel og porrerne fordeles på bunden.

Æggene piskes sammen med salt, peber og muskat og den kogende mælk piskes heri.
Blandingen hældes over porrerne og tærten sættes i ovnen ved 250 grader og bages en halv time.

