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Tærtedej: 200 gr. mel

                150 gr. smør

                2 æggeblomme

                Ca. ¾ dl. Koldt vand

Fyld:       ca. 6 store løg

                50 gr. smør

                Peber

                4 æg

                75 gr. revet ost

                Reven muskatnød

Smørret smuldres i melet og dejen samles med æggeblomme og koldt vand. Dejen æltes sammen med let hånd, den må ikke æltes for kraftigt men blot lige samles.

Løgene snittes og svitses i smør i ca. 20 minutter ved svag varme. Løgene må kun blive klare og altså ikke tage farve. De afkøles lidt.

Tærtedejen rulles tyndt ud og den smurte form beklædes med dejen, den overskydende dej trykkes af mod foprmens kant.

Tærtebunden forbages ved 200 grader i ca 10 min.

Æggene , den revne ost og krydderierne piskes let sammen og blandes med løgene, blandingen fyldes i tærten der sættes i ovnen og bages 30-40 min. Til den er gylden.
