Hvedebrød  (2 stk)
6 dl. Mælk
50 gr. margarine

50 gr. gær

2 tsk. Salt

2 tsk . sukker

Ca. 1 kg. Mel (1,7)

Margarinen smeltes

Gæren udrøres

De øvrige ting kommes i

Brødet æltes godt igennem og stilles til hævning ca. ½ time

Dejen slåes ned og formes til to brød som efterhæver ca. 20 minutter

Brødene ridses og pensles med æg

Bagetid ca. ½ time ved 225 gr.
