Børges Bondepige med slør/ til 4 personer.
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500 gram æbler

1 dl. vand

50 gr. sukker eller efter behov
125 gr. ymerdrys

20 gr. margarine

2 dl. piskefløde

Evnt. gele til pynt

Chokolade

Vanilje

Skræl æblerne, fjern kernehuset og skær dem i mindre stykker.

Kog dem i en gryde sammen med vand og sukker og kog dem til grød

Grøden stilles straks til afkøling.

Smelt margarine på en pande og bag ymerdryssen heri (uden at brænde på) rør godt i det.

Læg brød og grød lagvis i en skål, (grød øverst)

Pisk fløden og læg den på.

Pynt eventuelt med gele-klatter og revet chokolade.
